
Vereinbarung zur Teilnahme an der Schülerverpflegung

Zwischen Personensorgeberechtigter

Name, Vorname: 
Telefon:
Straße:
PLZ, Wohnort:

und 

Dussmann Service Deutschland GmbH  
Zweigniederlassung Dresden
Königstraße 5
01097 Dresden

wird vereinbart, dass das Kind  /  Personal  /  Praktikant    (bitte anstreichen)

Name, Vorname:
derzeitige Klasse:
Gruppe:
Wohnanschrift,
wenn abweichend vom 
Personensorgeberechtigten:
E-Mailadresse:

an der von Dussmann-Service produzierten Verpflegung teilnimmt, sofern eine rechtzeitige, vom
Personensorgeberechtigten autorisierte Bestellung erfolgte.

Es gelten die mit dem Träger der Einrichtung vereinbarten Preise einschließlich gesetzlich gültiger 
Umsatzsteuer:

Abgabepreis Mittagessen:                     2,90€ inkl. Tee 
Abgabepreis Vesper:                             0,30€ 

Die Ausgabe der Verpflegung erfolgt an einer Ausgabestelle in der Einrichtung der Laborschule Dresden 
durch Mitarbeiter von Dussmann – Service.

Bestätigung

Nach Rücksendung dieser Teilnahmeerklärung an Dussmann-Service erhält der Personensorgebe-
rechtigte per Post eine schriftliche Bestätigung. Bitte prüfen Sie, ob die von uns erfassten Daten kor-
rekt sind. 

Die auf dem Bestätigungsschreiben genannte Kundennummer ist künftig für alle Bestellungen und Zah-
lungen zu verwenden.

Mit dem Bestätigungsschreiben wird eine Transponder zugeschickt. Die Transponder ermöglicht den Zu-
gang zum Bestellsystem und legitimiert das Kind zum Empfang des Essens an der Essenausgabe. 

Für jede neu ausgestellte Transponder (bei Verlust bzw. Beschädigung) wird ein Betrag von 5,00 € erho-
ben. Bei Verlust der Transponder ist es möglich, diese über die Essenausgabe, die unten stehende Ser-
vice-Hotline bzw. den Anrufbeantworter sperren zu lassen. 

 Service-Hotline: 0351 / 8192776
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Bestellung 

Die Bestellung kann im Regelfall bis zu 4 Wochen im Voraus erfolgen, jedoch spätestens bis 8 Uhr des 
jeweiligen Tages.

Je nach technischer Verfügbarkeit bestehen die Möglichkeiten der Bestellung

 am Bestellterminal in der Einrichtung mittels Transponder

 per Internet mit Kundennummer und Passwort.

Der Internetzugang erfolgt über die Dussmann-Internet-Seite www.dussmann.de
Von dort führt ein gekennzeichneter Link auf die Bestellseite. (www.dussmann-service.com)

Der Zugang zur Internetbestellung wird nach Erfüllung aller Voraussetzungen frei geschaltet.

Für die Bestellung per Internet und Bestellterminal wird zusätzlich zur Kundennummer noch ein Pass-
wort aus 5 Ziffern benötigt. Bitte tragen Sie einen von Ihnen gewünschten Zahlencode in die fol-
genden Kästchen ein:

Name, Vorname des Kindes
in Druckbuchstaben

Abbestellung 

 Bestellterminal in der Einrichtung mittels Transponder

Die Abbestellung ist an Schultagen (Montag – Freitag) jeweils bis 08:00 Uhr des Ausgabetages 
möglich. Danach muss das bestellte Essen bezahlt werden, auch wenn nicht an der Verpflegung 
teilgenommen wurde.

 Internet mit Kundennummer und Passwort.

Die Abbestellung ist kalendertäglich 24 Stunden täglich, jedoch am laufenden Tag bis 08:00 Uhr 
des Ausgabetages möglich. Danach muss das bestellte Essen bezahlt werden, auch wenn nicht 
an der Verpflegung teilgenommen wurde.

 Service-Hotline – siehe unten

Telefonisch ist über die Service-Hotline (auch Anrufbeantworter) die Abbestellung nur für den lau-
fenden Tag bis 08:00 Uhr möglich. Danach muss das bestellte Essen bezahlt werden, auch wenn 
nicht an der Verpflegung teilgenommen wurde.

 Wichtige Angaben
 Kundennummer
 vollständiger Vor- und Zuname des Kindes
 Datum des abbestellten Tages

Zahlvorgang

Die Zahlung der monatlichen Beträge ist nur per Bankeinzug möglich. Bitte füllen Sie dazu das fol-
gende Formular aus. 

Barzahlungen und Überweisungen sind nur im Ausnahmefall möglich und bedürfen einer gesonderten  
Vereinbarung.

 Service-Hotline: 0351 / 8192776

http://www.dussmann-service.com/
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Lastschrifteinzug

Mit meiner nachfolgenden Unterschrift ermächtige ich die Dussmann Service Deutschland GmbH wider-
ruflich, den fälligen Betrag jeweils für einen Monat von unten genanntem Konto einzuziehen (Lastschrif-
teinzug auf der Grundlage der für einen Monat bestellten Essen):

Name Kontoinhaber:
Kontonummer:
Bankleitzahl
Name Kreditinstitut

Hinweis: Im Falle eines nicht gedeckten Kontos (Rücklastschrift) zieht Dussmann-Service die ent-
standenen Gebühren - mindestens jedoch 10,00 € - zum nächsten Abbuchungszeitraum 
ein. Nach der dritten Rückbuchung erfolgt die Auflösung dieser Vereinbarung.

Datum und Unterschrift des Personensorgeberechtigten

Rechnungslegung

Für eine Bearbeitungsgebühr von 1,00 € pro Rechnung kann auf Anforderung eine Rechnung erstellt und 
per Post zugesandt werden. Bei Angabe einer E-Mail Adresse können wir Ihnen eine Rechnung ohne 
zusätzliche Kosten zusenden (per Anlage).

Soll eine monatliche Rechnung erstellt werden? Bitte kreuzen Sie an.

Kündigung

Diese Vereinbarung kann durch den Personensorgeberechtigten ohne Angabe von Gründen mit einer 
Frist von zwei Wochen schriftlich gekündigt werden bei der

Dussmann Service Deutschland GmbH
Zweigniederlassung Dresden
Königstraße 5
01097 Dresden

Ort, Datum Unterschrift des Personensorgeberechtigten

Dussmann Service Deutschland GmbH
Jens Klemt

Niederlassungsleiter

Zusätzliche Informationen

Speisenangebot

 Service-Hotline: 0351 / 8192776

JA NEIN
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Insgesamt stehen wochentäglich 2 Gerichte (Vollkost, Vegetarisch) zur Auswahl, wobei sich die Ausge-
staltung der Speisepläne und Kalibrierungen an den Richtlinien und Empfehlungen der Deutschen Ge-
sellschaft für Ernährung orientiert. Darüber hinaus stehen den Schülern wöchentlich wechselnde unge-
süßte Teegetränke zur Verfügung.

Lob

- und Kritik

Es werden in regelmäßigen Abständen Zufriedenheitsbefragungen der Schüler durchgeführt. Dazu gibt 
es spezielle Befragungsbögen die an den jeweiligen Tagen verteilt werden. Die Befragungsbögen werden 
gemeinsam mit der Laborschule Dresden und Dussmann im Rahmen von Küchenkommissionsgesprä-
chen ausgewertet. Unser Ziel ist die Zufriedenstellung der Kinder und Schüler mit einem ansprechendem 
und hochwertigen Mittagessen.

Sicherstellung des Mittagsessen bei Transponderverlust/Transponderschaden

Für den Fall, dass der Transponder verloren geht bzw. einen Schaden aufweist, erhalten unsere Ausga-
bekräfte eine Ausgabeliste, so dass die Kontrolle erfolgen kann, welches Kind welche Speisen bestellt 
hat. Danach können für kurzfristige Überbrückungszeiten „Blankotransponder“ mit Zuordnung der Kun-
dennummer erstellt werden. Wurde eine Bestellung vergessen, so kann dies auch über eine Vor-Ort aus-
liegende Meldeliste nachgereicht werden. 

 Service-Hotline: 0351 / 8192776

Bestellabschnitt für den Monat

Bitte bis 15. Juni an der Essenausgabe abgeben

und an der Essenausgabe bis zum Termin abgeben
1. KW 3. Januar 2011 4. Januar 2011 5. Januar 2011 6. Januar 2011 7. Januar 2011 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

2. KW 10. Januar 2011 11. Januar 2011 12. Januar 2011 13. Januar 2011 14. Januar 2011
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

3. KW 17. Januar 2011 18. Januar 2011 19. Januar 2011 20. Januar 2011 21. Januar 2011

Montag Dienstag

Enthaltene Allergene: I)glutenhaltiges Getreide, II)Fisch, III)Schalentiere, Zusatzstoffe: 1)mit Farbstoff, 2)mit Konservierungsstoff,
IV)Eier, V)Erdnüsse, VI)Soja, VII)Milch u.lactosehaltige Produkte, 3)mit Antioxidationsmittel, 4)mit Geschmacksverstärker,5)geschwefelt, 6)geschwärzt, 
VIII)Nüsse, IX)Sellerie, X)Senf, XI)Sesam-Samen, XII)Sulfite 7)gewachst, 8) mit Phosphat,9)mit Süßungsmitteln, 10) enthält eine Phenylalaninquelle,

Vegetarische Kost

2007

Schweinebraten 
mit Rotkohl
und Knödeln

Ukrainische Soljanka2,I,IV 

mit Sauerrahm 
dazu eine Scheibe Brot

Juli

1 1 1

Hotline für Um- und Abbestellungen sowie Anfragen: Tel.: 0351/8437597, Fax: 0351/8437596  (Mo-Fr 6:00-14:00 Uhr) 

Bitte an der Linie abtrennen

Essen 1
GeflügelfrikasseeI,IX                                                                                                                                                                                  

mit Spargelstückchen,
dazu Risi-BisiI,IX

Penne Rigatte
mit leckerem Wurstgulasch2,I,IX 

und Reibekäse1;I

Marinierter Hering
nach "Hausfrauen Art"VII

mit Petersilienkartoffeln
1 1

Vollkost KW 2 2 2 2 2
27.

Essen 2
Gemüsepizza
mit Tomaten, Artischocken, Paprika,
Oliven und Gouda1,I 

Vegetarische Paprika2

in TomatenrahmI ,IX,VII 

mit Kartoffelpüree

Tiroler Apfelstrudel,
dazu warme VanillesoßeI

1 1

Kräuterrüherei 
mit Spinat
und Kartoffeln 1

2 2 2
Vegetarische Kost

KW 2 2

1 1

Nudel-Gratin "Bella Italia"IV,VII

mit Zucchini, Aubergine                                                                                                                                                                                  
und Paprika 28.

Essen 1
Berliner Grützwurst2

mit deftigem Sauerkraut
und Dampfkartoffeln

Knusperfisch "Tomate-Mozzarella"4 ,I,IX

mit Karotten-Mais-Gemüse
und Kartoffelpüree3,VII

Schinken-Nudelpfanne
mit Tomaten-Basilikumsoße
und Reibekäse1,2

Pfannengyros
mit Tzaziki,
dazu Krautsalat und Sesampanini

Brühreis
mit Wurzelgemüse
und Geflügelfleisch I,IX,

dazu eine Scheibe Bauernbrot
29. 1 1 1 1 1Vollkost

KW 2 2 2 2 2
Essen 2

Wiener KaiserschmarrenI,IV                                                                                                                                                                              

mit Vanille-Mohn-Soße I

Vegetarische Kost 30. 1

Kichererbsen-Gemüseeintopf,                                                                                                                                                               
mit Petersilie und Koriander I,IX

dazu eine Scheibe Bauernbrot

Gemüse-Pilz-Gulasch I,IX                                                                                                                                                                                    

an Böhmischen Knödeln
Glasnudelpfanne
mit China-Gemüse                                                                                                                                                                                       
und knackigen Mungobohnensprossen

Vegetarische Kohlroulade ,I,IV,VI 

in ZwiebelsoßeI,IX,VI,

dazu Salzkartoffeln
1 1 1 1

Ferien 2 2 2 2 2
Essen 1

Spätzlepfanne mit Leberkäse
und Gemüsestreifen,
dazu Reibekäse1 ,I

Jägerschnitzel4 

mit Buttererbsen
und Salzkartoffeln

Alaska-Seelachs                                                                                                                                                                                        
im Kartoffelmantel
mit Mischgemüse
und Kartoffelpüree3,VII

Königsberger KlopseI,IX  

mit Karottengemüse,
dazu Langkornreis

Ungarischer Kesselgulasch                                                                                                                                                                           
mit Paprika und Kartoffelwürfeln,                                                                                                                                                                    
dazu Landbrot

Vollkost 31. 1 1

Essen 2
Wirsingkohleintopf 
mit Kartoffelstückchen
und frischen Kräutern,
dazu Landbrot

Blumenkohl 
mit Holländischer SoßeIV,I,VII gratiniert,
dazu Petersilienkartoffeln

Hefeknödel                                                                                                                                                                                                      
mit heißen Schattenmorellen,
Zucker und Zimt

Spirelli 
mit Gemüsestreifen
in rahmiger Basilikum-Pesto-Soße1,4

Gemüse-Käse-MedaillonI,IV,IX

an Curry-ApfelsoßeI

mit Dampfkartoffeln

Ferien 2 2

Dessert nach Tagesangebot
GUTEN 

APPETIT

Bestellabschnitt für den Monat

Bitte bis 15. Juni an der Essenausgabe abgeben

und an der Essenausgabe bis zum Termin abgeben
1. KW 3. Januar 2011 4. Januar 2011 5. Januar 2011 6. Januar 2011 7. Januar 2011 M ontag D ienstag M ittwoch Donnerstag Freitag

M ontag D ienstag M ittwoch Donnerstag Freitag

2. KW 10. Januar 2011 11. Januar 2011 12. Januar 2011 13. Januar 2011 14. Januar 2011
M ontag D ienstag M ittwoch Donnerstag Freitag

M ontag D ienstag M ittwoch Donnerstag Freitag

3. KW 17. Januar 2011 18. Januar 2011 19. Januar 2011 20. Januar 2011 21. Januar 2011

M ontag D ienstag

Enthaltene Allergene: I)g lutenhaltiges Getreide, II)Fisch, III)Schalentiere, Zusatzstoffe: 1)mit Farbstoff, 2)mit Konservierungsstoff,
IV)Eier, V)Erdnüsse, VI)Soja, VII)Milch u.lactosehaltige Produkte, 3)mit Antiox idationsmitte l, 4)mit Geschmacksverstärker,5)geschwefelt, 6)geschwärzt, 
VIII)Nüsse, IX)Sellerie, X)Senf, XI)Sesam-Samen, XII)Sulfite 7)gew achst, 8) mit Phosphat,9)m it Süßungsmitte ln, 10) enthält e ine Phenylalaninquelle,

Vegetarische Kost

2007

Schweinebraten 
mit Rotkohl
und Knödeln

Ukrainische Soljanka2,I,IV 

mit Sauerrahm 
dazu eine Scheibe Brot

Juli

1 1 1

Hotline für Um- und Abbestellungen sowie Anfragen: Tel.: 0351/8437597, Fax: 0351/8437596  (Mo-Fr 6:00-14:00 Uhr) 

Bitte an der Linie abtrennen

Essen 1
GeflügelfrikasseeI,IX                                                                                                                                                                                  

mit Spargelstückchen,
dazu Risi-BisiI,IX

Penne Rigatte
mit leckerem Wurstgulasch2,I,IX 

und Reibekäse1;I

Marinierter Hering
nach "Hausfrauen Art"VII

mit Petersilienkartoffeln
1 1

Vollkost KW 2 2 2 2 2
27.

Essen 2
Gemüsepizza
mit Tomaten, Artischocken, Paprika,
Oliven und Gouda1,I 

Vegetarische Paprika2

in TomatenrahmI,IX,VII 

mit Kartoffelpüree

Tiroler Apfelstrudel,
dazu warme VanillesoßeI

1 1

Kräuterrüherei 
mit Spinat
und Kartoffeln 1

2 2 2
Vegetarische Kost

KW 2 2

1 1

Nudel-Gratin "Bella Italia"IV,VII

mit Zucchini, Aubergine                                                                                                                                                                                  
und Paprika 28.

Essen 1
Berliner Grützwurst2

mit deftigem Sauerkraut
und Dampfkartoffeln

Knusperfisch "Tomate-Mozzarella"4,I,IX

mit Karotten-Mais-Gemüse
und Kartoffelpüree3,VII

Schinken-Nudelpfanne
mit Tomaten-Basilikumsoße
und Reibekäse1,2

Pfannengyros
mit Tzaziki,
dazu Krautsalat und Sesampanini

Brühreis
mit Wurzelgemüse
und GeflügelfleischI,IX,

dazu eine Scheibe Bauernbrot
29. 1 1 1 1 1Vollkost

KW 2 2 2 2 2
Essen 2

Wiener KaiserschmarrenI,IV                                                                                                                                                                              

mit Vanille-Mohn-SoßeI

Vegetarische Kost 30. 1

Kichererbsen-Gemüseeintopf,                                                                                                                                                               
mit Petersilie und Koriander I,IX

dazu eine Scheibe Bauernbrot

Gemüse-Pilz-GulaschI,IX                                                                                                                                                                                    

an Böhmischen Knödeln
Glasnudelpfanne
mit China-Gemüse                                                                                                                                                                                       
und knackigen Mungobohnensprossen

Vegetarische Kohlroulade,I,IV,VI 

in ZwiebelsoßeI,IX,VI,

dazu Salzkartoffeln
1 1 1 1

Ferien 2 2 2 2 2
Essen 1

Spätzlepfanne mit Leberkäse
und Gemüsestreifen,
dazu Reibekäse1,I

Jägerschnitzel4 

mit Buttererbsen
und Salzkartoffeln

Alaska-Seelachs                                                                                                                                                                                        
im Kartoffelmantel
mit Mischgemüse
und Kartoffelpüree3,VII

Königsberger KlopseI,IX  

mit Karottengemüse,
dazu Langkornreis

Ungarischer Kesselgulasch                                                                                                                                                                           
mit Paprika und Kartoffelwürfeln,                                                                                                                                                                    
dazu Landbrot

Vollkost 31. 1 1

Essen 2
Wirsingkohleintopf 
mit Kartoffelstückchen
und frischen Kräutern,
dazu Landbrot

Blumenkohl 
mit Holländischer SoßeIV,I,VII gratiniert,
dazu Petersilienkartoffeln

Hefeknödel                                                                                                                                                                                                      
mit heißen Schattenmorellen,
Zucker und Zimt

Spirelli 
mit Gemüsestreifen
in rahmiger Basilikum-Pesto-Soße1,4

Gemüse-Käse-MedaillonI,IV,IX

an Curry-ApfelsoßeI

mit Dampfkartoffeln

Ferien 2 2

Dessert nach Tagesangebot GUTEN 
APPETIT


